Uw magnetion heelt § veorkeuzeverminganniveau's, 400 W :

Voor het kiezen van het magnetran endientu  Voor campuct voedsel dot een lange bereidingstijd
zich aon de gegevens in dif kookbosh le%\cuden. In nodig heell wonneer het conventioneel bereid
het algemeen gelden de volgende dvivzen wordi, bv undvleesschotels; deze vermogens-
800%\!: instolli it gexozen om er zeker van fe zijn
Voor snelle bereiding of het opwarmen van b.v.  dat het viess mols bich

soep, ovenscholels, voedsel uit blik, varme 240 W :

Om te snidseinn,; kie ermogensstand om er
zeker van le ziln dot het voedsel gelijkmatig
ontdooit Deze instelling is ook ideaol voor het
2ochtjes koken vor st rasto, knoedels en voor
de buraiding von custardpudding.

0 .

dranken, groenten, vis, efc
560 W :
Voo lungduriger bereiding von compact voedssl,
zoals braadsiukken en grhakibrood, tevens voor
Eavneliqe gerechlen, zools koossaus en cake van
iscuitdaeg Bij deze varinagde stand kookt de
saus st over en wordt voedse! gelijkmatig gaar,
zonder aan de zijkanten overgaor e worden,

ALGEMEEN:

In ket kookbook zijn stapsgewijs de canwijzitgen voor de bereiding von elk gerecht aangegeven.

Hieronder volgen Dﬂ’een de bosisuanwijzingen.

1) Drok op de deur openicals, open de dsur en ploats het voedsel op de draaitafel.

2} Als u het kehen vill slopzetten voordor da kooktijd tencinde is, draci dan de TIIDSCHAKELAAR terug
op "0 of open gewoon de cvendeur U kunt de ovendeur gerust opanon terwill de oven in warking is
{De tijdklok zal dan stoppen en da restersnde kooktijd aangeven.) Om hel kaokpioces weer te
vervolgen, hoeft u de ovendeur slechts e sluiten. Als u tijdens her kookptoces de liydsinstelling wilt
veranderen, draai don de TUDSCHAKELAAR eeovoudigweg noor finks of rechts ?mc!m de gawensle
tijdsinstelling bereikt is.

WAARSCHUWING:

Vergeet niel de TIIDSCHAKELAAR na hel koken weer in de "0" (uit} stand te zeken, anders start de

oven wonneer de ovendeur wordt gesloten.

Voor zochfjes ontdooien, b.v. slagroomtaart of -
gebak.

[ I
'® '
. - .
1. s \.‘ 1. Draci de MAGNETRON-VERMOGENREGELAAR
"’ : Y in de gewenste stand.
WATT 4z - !
oo
2. 2. Stel de TIDSCHAKELAAR in op de gewenste
’ kookiijd, De oven begint met koken,u ﬂoori het
/ belsignaal en het lichtdisploy begint of te tellen
{ # Nodat het koken 'is' gestopl, keent de
THUDSCHAKELAAR ferug in de "0” stond. Hel
olarm gaal rinkelen en de oven en ovenlamp gooa
avlomatisch uit.
OPMERKING:

astazions del lempo ch

V. £ pessibile pragrommore d forne per un massimn di 30 minuti Lanita per |
{ tampn complessive di

cotluta o d gelomento vana da 15 cecondi o 5 minul, o seco
cahiura o seongelamenta, come indicaio sul display luminoso

2, Deze oven heefl ven ingebouwd veiligheidsmechonisme woordoor hij niet per angeluk kan wordsn
uvongezet De TDSCHAKELAAR kan olicen worden ingesteld voor bediening von de oven binren 3
minuten nadat een keokeyclus is ofgelopen of nadat de ovendeur is geslolen In andere gavallen mozt de
evendeur eersl geopend en vieer geslalan worden voardal de TIJDSéi—IAKELI\AR kan worden ingesteld
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LET OP: GEBRUIK GEEN IN DE HANDEL
VERKRIJGBARE OVENREINIGERS,
OPLOSMIDDELEN OF SCHUURMIDDELEN EN
SCHUURSPONSJES OP WELK GEDEELTE VAN
DE MAGNETRONOVEN DAN QOK.
Buitenkant van de oven: De buitenkant van de
oven kan eenvoudig gereinigd worden met esn milde
eplussing von zeep en woler Veag zeepresten met sen
vechiig doekie weg en droog vervolgens met een
zachte deek

Bedieningspaneel: Open de deur alvorens u begint
met reinigen om zo de TIIDSCHAKELAAR Ie
deakiiveren. U dient bij het reinigen von het
bedieningspancel de nodige voorzichtigheid in acht te
nemen. Gebruik een enkel met woter bevochtigde
doek om het bediening: spaneal voorzichlig of te
nemen totdal het schoon is.

Gebruik niet te veel water. Gebruik beslist geen
chemische middelen of schuurmiddelen.

LET OP: Let erop de lijdschakelaar nief in een andere
dan de "0” {uif] stand fe zeften fiidens het
schconmaken anders gaat de oven werken zodra u

de deur dichideel.

Kenlroleer het volgende alvorens de reparoteur te belfen:
1. Voeding
Go na dat de stekker stevig in het stopkontakt zit
Go na dot de zekering/circuitonderbreker in orde

Binnenkant van de oven

1) Veeg na elke macl dot de oven gebruikt wordt
evenfuelo spatien of overkocksels weg met een
zachte vochige doek of een spons terwijl de oven
nog vearm is. Bij hardnekkiger vuil, veeg weg mer
een milde zeepoplossing bevochtigde doek toldot
aile viekken verdwenen zijn.

2) Zorg evvacr dot de zeepoplassing of het water niet
door de goaties in de wanden dringen daar dit de
oven kon beschodigen

3) Gebruik voor de binnenkant van de oven geen
spray-ype reinigers

Draaitafel en draaisteun: Verwijder eerst de

draaitafel en de draaisteun uit de aven. Wos doarna

de dreoitofel en de dragisteun in sen lauw sopje

Aldrogen met een zachte doek. Zowel de draaitae!

als de draoisteun kon in de afwasmachine worden

algewossen

Deur: De deur aan beide kanten, de deuraldichting

alsmede de dichlingsiopperviakken regelmotig met

een vochtige dock reiniden om verontreinigingen te
verwijderen

is

2. Ploals een kopje woter met ca. 130ml water in de oven en sluit de deur stevig

Zet de MAGNETRON-VERMOGENREGELAAR op
Goot de ovenlamp branden?
Goat de draaitfel drogien?
OPMERKING: De draaitafe! draait in beide richt
Werkt de ventilotorg

800W en 26t de THIDSCHAKELAAR op een minnut

[Ga dit na door uw hand over de ventilalie openingen te leggen )

Hocrt u ne 1 minuut de pieptoon?

Is het vater in het kopje warm na bovenstaande handslingen

te hebben vitgevoerd?

JA NEE S
A NEF_
ngen
A _ NEE
A _ NEE .
A NEE

Neem contact op met etkond SHARP onderhoudsparsonzel en geef hel resuleal von uw controles door ols u een van besenstaonde
viogen met NEE heels mos‘en bsontwoorden. Zie de binnenkant van e uchterkoft voor cle telefocnnummers en cdrmssen.

OPMERKING:
1. Als de ovendeur wordt geapend, zol het geiuidssignaol niet &

inken vonreer do TUDSCHAKZLAAR naor 0" letugheer)

2. Als u het eten bij een ensrgieniveau von BOO W langer keokl dan de stendaardtiid, zol de oven automatisch
zechter gaar koken om oververhilling te voorkomen. {Het energienivecu von de oven wordt verminderd }

[kﬁoolﬁﬂand ) ) i
}. Magnelron 800 W

Standaardtijd _“A“]

| 20 Minuten !
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GEBRUIKTE AFKORTINGEN

mep = mespuet

kg = Llogram OV = dinpurizsprodukt
g = gram min = minulen
['= liter se¢ = seconden

ml = millifiter

vloelslof

gedurende en na het verwarmen goed roeren

sn = snufje MG = microgolven
by = bople cm = cenfimeter MWG = mognelron
pk = patje vidr = vetin dioge stef dm = diameter
TABEL: VE. R“ \R]\IFN \r\\‘ DRANKEN EN GERECHTEN
Drank/gerecht Hoev. Vermogen Gebruiksasnwijzingen
_ pmbeSond- \uu
K. . Piopje 150 800W el et hedekken
Melk, * kopie 150 800W cal niet hedexken
Water, kopie 150 800W 172 aiethedekken, aan de kook brengen
& kopjes 900  800W 10-12 niet bedekken, von de kook brengen
1 schotel 1000 800W 1012 bedekken, aon de kaok brengen
Eenpetsoonsgerecht {greerte, 400 80OW co4 saus met waler besprenkelen
vlees en bijgerechien) kedekken, of en loe roeren
Stamppot 200 8oow 23 bedskken, na het verwormen roeren
Saep, heidere 200 800w ca? bedekken, no het versarmen roeren
Crémesoep 200 80O0W o2 bedekken, ra het verwarmen roeren
Graenle 200  800W 2:3 eventuzel een beetje waler toevaegen, bedekken,
500 goow 45 nade holve verwarmingstijd rosren
Bijgerechten 200 800W 12 mefeen beetie waler besprenkelen, bedekken, af
500 BDOW 45 en toe roeren
Vlees, 1 plok* 200 BOOW 34 met sen beetje saus besprenkelen, bedekken
Vishiler* 200 800W 2-3  bedekken
Worstes, 2 suks 180 560W ca.2  de huid meermaols doorprikken
Taort, 1 stk 150 400w /: op een toartrooster leggen
Babyvoeding, 1 polie 190 400W cal het deksel verwijderen, ra het verwormen goed
soeren en lemperatuur controleren
Morgarine of boter smelen® 50 goow '/l
Chocolade smelten 100 400W 23 of en loe roeren
6 blaodjes 10 400W Ve in water weken, goed vildrokken en in een
geloline oplossen soepkom giefen, of en 108 roeren
Toortcouverture vacr Vil 10 400w 56 suiker mat 250 mi viceistol mengen, bedekken,

* Uit de koelkast

’FABFL HET KOKEN VAN VLEES, VIS EN GEVOGELTE

Viees v Hoev. Vi ermo§en Kooktijd Gebruiksaanwij ijzingen S(mulli‘jd
prozeite o “Ain e
Suddervioes 500 800 W 830*  noar smaak kruiden. laq op een platfle grafinshac! 10
{bijv varken, kolf, 400W 1012 a * omdraoien
lam) 1000 BOOW  20:22* 10
400W 1012
Rosbisf, medium 1000 BOOW 911 naar smack kividen, leg op een platle gratinschaol, 10
400 W 57 na * omdracien
Gehakt 1000 800W 1618  bereid het gehokideeg (haif varkensgehoki/half 10
rundsrgehaki) en plaats in een souffléschatel
Visfilet 200 800W 34 naar smook kruiden, op een bord leggen, bedekken 3
Hele kip 1200 800W  2022*  noor smack keuiden, leg op een plalie gratinschaal, ra 3
: de holve keoktijd omdraaien *
Kippenpootjes 200 800W 34 noar smaok krviden, op een botd leggen, bedekken 3

* Bij omdraaien het vieesnol von de schaal verwijderen
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TABEL : HET ONTDOOIEN VAN YOEDSEL

Gerechten Haoev. \'ermo%en l)nom_]d Gebruiksaanwijzingen Standtijd
- -Stand -Min-
Suddeevdeas iy varken. rund 1500 B0 W )Holl izg op een omgekeerd kord, na de halve 30901
lam, kaff) 1000 80W 4248  dooitijd omdraaien 3090
500 8O0W 1820 3090
Steaks, hem'pies, kole'eten, lever 200 240W 7-8  no de holve dooilijd omdraaien 1015
Goulosh 500 240W 812  no de holve dooilijd scheiden en roeren 1015
Worsties, 8 stuks 400 240W 69 naost elkaar leggen, na de halve dooitijd 510
4 stoks 300 240W 4.5 omdreaien 510
Eend/katkoen 1500 80W 4852 leg op een omgekeerd bord, na de halve 30901
dooitijd omdraaien
Helo kip 1200 BOW 3943 leg op een omgekeerd bord, na de halve 3090
dooitijd emdroaien
1000 80W 3337 leg op een omgeheerd bord, na de halve 3090
dooitid omdroaien !
Kippenpaotjes 200 240W 4-5  na de holva deoitijd omdroaien 1015
Vis, geheet 800 240W 912  node holve dooifijd omdracien 1015
Visfilet 400 240W 710 nade holve deoitijd emdranien 510
Garnalen 300 240W 68 no de halve dooilijd emdraaien en 30
ontdooide delen verwijderen
Breodies, 2 stuks 80 240W  cal slechis voordooien
Gesnedzen brood voor het roosteren 250 240W 2.4 plokjes naast elkaar leggen, slechts voordeolen 5
‘Willebrood, geheel 750 240W  7-10  rodshlve dooid endunien [brrerve rog veeds bevoren 30
Toar, 1 stuk 100150  8OW 2.5 op een loarirooster leggen 5
Slogroomtaort, 1 stuk 150 80W 3.4 op een loarfrooster leggen 10
Toart, geheel, 28 cm diometer 80W 2024 op een foartrooster leggen 30:60
Boter 250 240W 24 slechts voordooien 15
{Fruit, zooks aordbeien, kersen, 250 240W 4.5 gelikmatig naast elkaar leggen, na de halve 5
llrumbczen dooilij{d omdraaien
TABEL : ONTDOOIEN EN KOKEN VAN VOEDSEL
Gerechten Hoev. \elmuﬁcn Kooktijd Watertoe  Toepassings Standtijd
- Stan -Min- voeging  aanwijzingen -Min-
Vishilet 300 800 W 1071 badekken 1.2
"Forel, 1 stuk 250 800 W 79 bedekken
Eenpersacesgeracht 400 800 W 89 badekken, no de holve tijd reeren
Bladspinozie 300 800 W 79 bedekken, 1 lot 2 keer roeren gedurende het koken 2
Broceoli 300 8OO W 79 358 bedekken, na de holve fijd roeren 2
Erwlen 300 800 W 79 358 bedekken, na de halve tiid roeren 2
Koolrobi 300 800 W 79 3.5 EL bedekken, na de halve tijd rceren 2
Gemergds greenten 300 800 W 12.14 356 bedekken, no de halve tijd roeren 2
Spruitjes 300 800W 79 356 bedekken, no de halve lijd roeren 2
Rode kool 800 W 1133 bedskken, no de halve tijd roeren 2
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